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FALANGHINA BENEVENTANO IGP

Origine: Sannio — Campania region
Uve: Falanghina 100%
Vol: 13%

Altitudine: 300 metri s.|.m.

Terreno: argilla e calcare

Sistema d’allevamento: Guyot

Densita d’impianto: 4000 piante/ha
Vendemmia: Fine Settembre (a mano)

Tecnica di vinificazione: Pressatura soffice e
fermentazione a temperatura controllata
Affinamento: 4 mesi in acciaio - bottiglia

Colore: Giallo paglierino brillante

Profumo: Intenso e persistente aroma di fiori bianchi
e pesca

Sapore: Fresco, sapido and minerale al palato.

Ideale con aperitivi e carni bianche.
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